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Ole Müllern Schün
BAUERNCAFÈ

Rieckmanns Tafelhuus
Kirchweg · Bispingen
Telefon (0 5194) 9510
www.tafelhuus.de

Pfifferlinge mit Pfiff
Sahniges rund um den

aromatischen Pilz.

Hotel Schäferhof
Heberer Straße 100
29640 Schneverdingen
Tel. 05193 - 3547
Fax 05193 - 50832

info@hotel-schaeferhof.com
www.hotel-schaeferhof.com

WIR SIND TÄGLICH FÜR SIE DA !
KEIN RUHETAG !

„Bockelmanns Sonnen-Galerie
und Heiderestaurant“

Bei den beiden Hauptgerichten der aktu-
ellen Menü-Empfehlung im Hause Bockel-
mann fällt die Entscheidung wahrlich nicht
leicht. Denn nach dem Matjes-Tatar auf Pum-
pernickeltalern am Salatbett als Vorspeise
und der Gemüsebouillon mit saisonaler Ein-
lage stehen zwei Hauptgerichte zur Wahl, die
beide auf ihre Weise den Gaumen verzücken:
Gourmets haben hier die Auswahl zwischen
gebratenen Seeteufel-Medaillons mit
Weißweinschaum, grünem Salat und Kar-
toffelkugeln und als ebenso köstliche Alter-
native gebratene Hähnchenbrust auf Kohl-
rabigemüse in Rahm mit Kroketten.

Sowohl die Vorspeise als auch die zur Wahl
stehenden Hauptgänge versprechen leichten

Sommer-Genuß und wahre Gaumenfreuden.
Passend zur warmen Jahreszeit hat Küchen-
chef Stefan Wilke als Dessert eine süße wie
ebenso erfrischende Kreation gewählt: Fruch-
tig-kühler Abschluß des Menüs ist ein Was-
sermelonen-Carpaccio mit Vanille-Eis und
Eierlikör.

Wer möchte, kann sich natürlich auch für
eines der vielen Gerichte mit frischen Pfif-
ferlingen entscheiden, die das Haus aktuell
auf einer speziellen Karte anbietet. Hier fin-
den sich raffinierte Vorspeisen sowie eine
Suppe mit gerahmter Pfifferlingscreme und
appetitliche Hauptspeisen wie das Pfiffer-
lingsschnitzel „Hotel Bockelmann“.

Freunde origineller wie schmackhafter
Schnitzelvariationen können sich noch am
heutigen und am kommenden Sonntag beim
Schnitzelbuffet des Hauses verwöhnen las-

sen, bevor
am 26. Juli
mit Live-
Musik und
kulinari-
schen Über-
raschungen
die Biergar-
tensaison
bei Bockel-
mann eröff-
net wird.
Denn an die-
sem letzten Sonntag im Juli wartet auf die
Gäste im großen Biergarten des Restaurants
ein Grillbuffet. Bis Ende September gibt es
bei unterschiedlichen Themenabenden an
den Sonntagen Gelegenheit zum Schlemmen
unter freiem Himmel.

Menü für zwei Personen zu gewinnen
Bei „Regionale Küche - köstlich kreativ“ gibt es jeden Monat
ein Essen für zwei Personen in dem vorgestellten Restaurant
zu gewinnen: Wer sich also zusammen mit seiner Begleitung
das aktuelle Menü im Hotel, Restaurant und Café
Bockelmann schmecken lassen möchte, sollte den Coupon
ausfüllen und diesen an den Heide-Kurier, Kirchstraße 4 in
29614 Soltau, schicken. Einsendeschluß ist der 20. Juli.
Der Gewinner wird anschließend telefonisch benachrichtigt.

Name: ________________________________

Straße: ________________________________

Wohnort: ________________________________

Telefon: ________________________________

✂

Die gebratenen Seeteufel-Medaillons zergehen
auf der Zunge.

- Anzeige -

Gehobene Eßkultur in der Lüneburger Heide
Sommerlich leichte Küche als raffinierte Kreation serviert Koch Stefan Wilke den Gästen im Ho-

tel, Restaurant und Café Bockelmann in diesem Monat. Und dabei haben die Feinschmecker im Bi-
spinger Lokal von Heiko Bockelmann die Wahl zwischen einem Fischgericht mit köstlichem Seeteu-
fel, der auf der Zunge zergeht, und einem Hauptgang mit gebratener Geflügelbrust, die ebenso ei-

nen echten Hochgenuß verspricht. Das aktuelle Juli-Menü und natürlich auch die vielen weiteren
Spezialitäten des Küchenchefs wie die Gerichte mit frischen Pfifferlingen können Gäste vom
letzten Sonntag des Monats an außerdem auf den Plätzen im Garten genießen - denn am 26.
Juli wird die Biergartensaison im Hotel Bockelmann eröffnet.

Das Bispinger Lokal gehört zusammen mit dem Müdener Bauerncafé „Ole Müllern Schün“,
dem Schneverdinger „Schäferhof“ sowie „Rieckmanns Tafelhuus“ in Bispingen zu den vier Häu-
sern, die sich jeden Monat auf den Seiten „Regionale Küche - köstlich kreativ“ präsentieren.
Hierbei haben Leser auch diesmal wieder die Chance, das Sommer-Menü gratis kosten zu dür-
fen: Denn der Heide-Kurier verlost diesen Monat erneut ein Essen für zwei Personen im vor-
gestellten Restaurant (siehe Coupon).

Menü-Empfehlung im Juli von Inhaber
Heiko Bockelmann (re.) und Küchen-
chef Stefan Wilke: Nach Matjes-Tatar
auf Pumpernickeltalern als Vorspeise
stehen als Hauptgericht gebratene See-
teufel-Medaillons und Hähnchenbrust
zur Auswahl.
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Raffinierte Vorspeise: Mat-
jes-Tatar auf Pumpernickel-
talern.

Ameisen und freie Plätze
Was krabbelt denn da? - Alles,
was es über Ameisen zu wissen
gibt, lernten jetzt die Kinder des
Wietzendorfer Waldkindergar-
tens. Ameisenexperte Jörg Beck
ließ bei seinem zweistündigen
Vortrag keine Langeweile auf-
kommen. Mit verschiedenen An-
schauungsmaterialien zog er die
Kleinen in seinen Bann. Es wur-
den Ameisen beobachtet, über
die Hände krabbeln lassen und
zum Abschluß kleine Leckereien
vom Frühstück der Kinder auf
den Ameisenhügel gelegt. Der
Waldkindergarten Wietzendorf
verfügt für die kommende Saison noch über freie Plätze: Interessierte melden sich bei Jennifer Krasser, Te-
lefon (05196) 250994. Jörg Beck ist für weitere „Ameisen-Abenteuer“ unter Ruf (05195) 7264 zu erreichen.

HERMANNSBURG. „Mit Papa
on Tour“ - der Name ist Pro-
gramm. Für ein Wochenende sind
Väter mit ihren Kindern im Alter
von vier bis zwölf Jahren unter-
wegs. Die Heimvolkshochschule
in Hermannsburg bietet ihnen in
Zusammenarbeit mit  der Män-
nerarbeit der Hannoverschen
Landeskirche vom 11. bis 13.
September ein Wochenendsemi-
nar der besonderen Art an. Un-
gestört von Arbeit und Alltag soll
Zeit füreinander sein, um span-
nende Abenteuer zu erleben: Von
der Schatzsuche über das Wer-

keln mit Holz bis zum gemeinsa-
men Feiern und Singen am La-
gerfeuer - Vieles, was Vätern und
ihren Kindern Spaß macht und
wozu im normalen Alltag oft nicht
die nötige Zeit da ist. Abends ist
Zeit für Gespräche unter Vätern:
Über die verschiedenen  An-
sprüche, die Familie, Beruf und
Hobbys stellen, über die Erzie-
hung der Kinder oder die eigene
Vaterrolle. Weitere Infos und An-
meldungen unter der Telefon-
nummer  (05052) 98990 oder im
Internet unter der Adresse
www.mit-papa-on-tour.de.

„Mit Papa on Tour“
Diebinnen

SOLTAU. Lebensmittel im Wert
von mehr als 110 Euro entwendeten
drei Frauen am Mittwochnachmit-
tag in einem Discounter in der Cel-
ler Straße in Soltau. Ein Detektiv be-
obachtete, wie die Täterinnen, die
mit zwei Kindern in das Geschäft ge-
kommen waren, mehrere Artikel ein-
steckten. Nachdem sie an der Kas-
se lediglich zwei Artikel bezahlt hat-
ten, sprach der Detektiv die Frauen
an, bat sie in das Büro und alarmierte
die Polizei. Bei der Durchsuchung
fanden Polizeibeamte insgesamt 50
gestohlene Artikel, die sich größ-
tenteils in dem Kinderwagen befan-
den. Die Beamten leiteten gegen die
27, 24 und 19 Jahre alten Frauen aus
Soltau Ermittlungsverfahren wegen
Bandendiebstahls ein.


