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Menü für zwei Personen zu gewinnen
Bei „Regionale Küche - köstlich kreativ“ gibt es jeden

Monat ein Essen für zwei Personen in dem vorgestellten
Restaurant zu gewinnen: Wer sich also zusammen mit
seiner Begleitung ein leckeres Menü nach Wahl im Hotel,
Restaurant und Café Bockelmann schmecken lassen
möchte, sollte den Coupon ausfüllen und diesen an den
Heide-Kurier, Kirchstraße 4 in 29614 Soltau, schicken.
Einsendeschluß ist der 5. Mai. Der Gewinner wird
anschließend telefonisch benachrichtigt.

Name: ________________________________

Straße: ________________________________

Wohnort: ________________________________

Telefon: ________________________________

✂

Regionale Küche
– köstlich kreativRegionale Küche
– köstlich kreativRegionale Küche
– köstlich kreativ

Wo Kaffeetrinken zum Erlebnis wird.

Inh. Ria Springhorn · Alte Dorfstr. 6 · Müden/Ö. · � 0 5053 - 9 4122
Öffnungsz.: 14 - 18 Uhr · November - Mai: Montag u. Dienstag Ruhetag

Mai - Oktober: Montag Ruhetag    · www.ole-muellern-schuen.de

Ole Müllern Schün
BAUERNCAFÈ

Hotel Schäferhof
Heberer Straße 100
29640 Schneverdingen
Tel. 05193 - 3547
Fax 05193 - 50832

info@hotel-schaeferhof.com
www.hotel-schaeferhof.com

WIR SIND TÄGLICH FÜR SIE DA !
KEIN RUHETAG !

Zum Muttertag
ins Tafelhuus!

Rieckmanns Tafelhuus
Kirchweg · Bispingen
Telefon (0 5194) 9510
www.tafelhuus.de

Nach dem strengen Winter starten jetzt die Gastronomie-Betriebe in den langersehnten Frühling. Und hierfür haben auch vier Häu-
ser der Lüneburger Heide, die sich durch ihren gehobenen Anspruch auszeichnen, passende Angebote vorbereitet: Zu ihnen gehören das
Müdener Bauerncafé „Ole Müllern Schün“ und der Schneverdinger „Schäferhof“ sowie in Bispingen „Rieckmanns Tafelhuus“ und das Ho-
tel, Restaurant und Café Bockelmann. Letzteres Traditionshaus der vier Betriebe, die sich jeden Monat auf der Seite „Regionale Küche -
köstlich kreativ“ präsentieren, serviert seinen Gästen vom 1. Mai an frischen Spargel in verschiedensten Variationen. Das edle Gemüse
darf natürlich auch nicht fehlen, wenn Inhaber Heiko Bockelmann und sein Küchenchef Dirk Tonnhofer am 2. Mai mit einem Schlem-
merbuffet in die Spargelsaison starten und am 9. Mai zum Muttertagsbuffet einladen. Mit etwas Glück können sich zwei HK-Leser ei-
nes der appetitlichen Spargel-Menüs sogar gratis auf der Zuge zergehen lassen, denn wie jeden Monat gibt es ein Essen für zwei Perso-
nen im vorgestellten Restaurant zu gewinnen (siehe Kasten).

Gehobene Eßkultur in der Lüneburger Heide

„Bockelmanns Sonnen-Galerie
und Heiderestaurant“

Seit Ende vergangenen Jahres verwöhnt
Dirk Tonnhofer als neuer Küchenchef die Gau-
men der Besucher im Hotel, Restaurant und
Café Bockelmann - und mit seinen Kreatio-
nen trifft er den (Geschmacks)Nerv der Gä-
ste. So wird Freunden des gesunden Edel-
gemüses das Wasser im Munde zusammen-
laufen, wenn sie einen Blick auf die Spargel-
Karte werfen: Vom 1. Mai an finden sich un-
ter den Variationen als Vorspeise lauwarmer
Spargelsalat sowie Spargelcremesuppe mit
oder ohne gebratene Lachsstreifen.

Bei den Hauptgerichten fallen besonders
das „Knusprige Spargelmikado“ mit gebacke-
nem Stangenspargel, hausgebeiztem Lachs
und einer Dill-Senf-Hollandaise sowie Spar-
gel „Hotel Bockelmann“ ins Auge, bei dem sich
Genießer auf gebratene Medaillons vom
Schwein, überbacken mit Stangenspargel, Ka-
tenrauchschinken und Käse sowie Kartoffel-
kroketten und Sauce Hollandaise freuen kön-
nen.

Natürlich steht der Spargel auch im Mit-
telpunkt beim Saison-Eröffnungsbuffet für
das edle Gemüse am 2. Mai um 12 und um 18
Uhr: Hier servieren der Küchenchef und sei-
ne Mannschaft Spargel auf viele verschiede-
ne Arten und dazu etliche passende Köstlich-
keiten von Schinken über Lachs bis hin zu Pu-
tensteaks. Wer dieses Schlemmerbuffet am
Mittag oder am Abend nicht verpassen möch-
te, sollte sich vorher anmelden.

Reservierungen nimmt das Bockelmann-
Team übrigens auch für das Muttertagsbuf-

fet am 9. Mai entgegen, bei dem es ab 12 Uhr
zahlreiche Leckereien gibt: Spezialitäten sind
hier unter anderem Spargelragout mit Schin-
ken in Blätterteigpastete, Forellen-Lachs-Ta-
tar auf Kartoffelrösti sowie Pangasiusfilet mit
einer Knusperkruste und Zitronen-Weißwein-
Schaum. Dazu stehen unterschiedliche Beila-
gen und raffinierte Desserts wie Ananas-Car-
paccio mit Panna Cotta, Vanillenockeln mit
frischen Erdbeeren sowie Blaubeeren mit
Amarettosabayon zur Auswahl. Und zum Mut-
tertag bekommen alle Mütter gratis ein Glas
frische Maibowle serviert. Natürlich gibt es
bei Bockelmann auch Gutscheine für dieses
Schlemmerbuffet als Geschenkidee - und das
auf Wunsch auch per E-Mail.

Wer die Kreationen der gehobenen Küche
hier genießen möchte, den erwartet in der
„Sonnen-Galerie“ dazu noch ein Kunst-Ge-
nuß: Denn in dieser, neben dem „Heide-
restaurant“ zweiten geschmackvoll einge-
richteten Gaststube des Hotels Bockelmann
sind aktuell die Werke von Rita Dahlem zu
sehen.

Küchenchef Dirk Tonnhofer serviert in der
Spargelsaison leckere Variationen des edlen
Stangengemüses.
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Zuschuß für Familien
Anträge an das Diakonische Werk in Soltau

SOLTAU. Auch in diesem Jahr be-
steht wieder die Möglichkeit, in der
Geschäftstelle des Diakonischen
Werkes des Evangelisch-lutheri-
schen Kirchenkreises Soltau einen
Zuschuß für den Familienurlaub 2010
zu beantragen. 

„Einkommensschwache und/oder
kinderreiche Familien und Alleiner-
ziehende haben oft nicht die finanzi-
ellen Möglichkeiten, sich einen ge-
meinsamen Urlaub zu gönnen, aus
diesem Grund gewährt das Land Nie-
dersachsen Zuschüsse“, erläutert
das Diakonische Werk. Der Antrag
auf die Zuschüsse kann in der Ge-
schäfts- und Beratungsstelle des
Diakonischen Werkes, Rühberg 7, in
Soltau gestellt werden.

Berechtigt sind Eltern mit minde-
stens zwei Kindern oder einem be-
hinderten Kind sowie Alleinerziehen-
de, sofern die Kinder unter 18 Jah-
ren alt sind und die Eltern für sie Kin-
dergeld beziehen. Außerdem muß
der Urlaubsort in einem deutschen
Feriengebiet liegen (darf aber frei ge-
wählt werden). Die Zuschußge-
währung ist einkommensabhängig.
Der Mindestaufenthalt beträgt sie-
ben, die Höchstgrenze 14 Über-
nachtungen.

Für Terminabsprachen und weite-
re Informationen wenden sich Inter-
essierte an die Sozialarbeiterin der
Geschäfts- und Beratungstelle des
Diakonischen Werkes, Ruf (05191)
60122.

Plattform feiert
20 Jahre „Plattdüütsch in de Kark“

SOLTAU. Am 1. Mai 1990, also vor
20 Jahren, gründeten sechs Vertre-
ter der damaligen DDR und zehn aus
der Bundesrepublik in der Soltauer
Bibliothek Waldmühle die Plattform
„Plattdüütsch in de Kark“. Damit gab
es in der langjährigen Geschichte
erstmals einen Zusammenschluß von
fünf westdeutschen und drei ost-
deutschen Kirchengruppen. Auf der
ersten Soltauer Tagung, die der da-
malige Stadtdirektor Jürgen Fenner
mit unterstützte, wurde Pastor Hein-
rich Kröger einstimmig zum Vorsit-
zenden gewählt; seit 2001 ist er Ge-
schäftsführer.

Jetzt steht in der Böhemstadt die
Feier dieses 20. „Geburtstages“ auf
dem Programm, und zwar am Sonn-

abend dem 8. Mai, dem 80. Ge-
burtstag von Johann Heinrich Bell-
mann (1930 bis 2006), um 11 Uhr im
Ratssaal. Der niederdeutsche Dich-
ter und Theologe war der Plattform
„Plattdüütsch in de Kark“ eng ver-
bunden. Nach der Begrüßung durch
Bürgermeister Wilhelm Ruhkopf und
weiteren Grußworten spricht die Vor-
sitzende, Professor Dr. Hanna Löh-
mannsröben (Potsdam), zum Thema
„Watt wiest Plattdüütsch in de Kark
1990 - 2010 för de tokaamen Tied?“

30 Delegierte und Gäste haben ih-
re Teilnahme an dieser Veranstaltung
bereits zugesagt. Wer ebenfalls dab-
eisein möchte, wird gebeten, sich bis
zum 30. April unter Ruf (05191) 71494
anzumelden.


